23. und 24. Januar 2026

WINTER-
MENU

im Kreuzgewélbe bei Strubs

>

Perlhuhn-Terrine mit Gewulrztraminer
Fladle-Suppe mit Eierstich

Roastbeef Sousvide gegart mit Madeira-So{f3e
und einem Erbsen-Minz-Puree

Vanille-Creme briilée mit Apfelsorbet
und Lebkuchen-Popcorn
49,50 € p.P.

Die korrespondierenden Weine passen sensationell dazu
im 0,1-I-Glas fur 19,00 €

Was die Kdchinnen wissen missen:
Gibt es Unvertraglichkeiten, Allergien oder Vegetarier/innen?

Gerne passen wir unser Menu an.

Wir freuen uns auf Eure Reservierung!
Jeweils 19 Uhr - nur mit Voranmeldung.

Heiko Strub

Wein . . . und mehr
Mittelstr. 3 - 67583 Guntersblum : Tel. 0157 78249198 - ricki@strubwein.de



